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Enfoque “Granja a la Mesa” - Competencias

Producción Primaria.
Procesamiento de Alimentos-

Beneficio de Animales para 

Abasto Público.

Transporte, Distribución 

y Comercialización.

Autoridad Sanitaria

ICA
Autoridad Sanitaria

INVIMA
Autoridad Sanitaria

ETS



CIRCULAR EXTERNA 400-0201-17

REQUISITOS 
SANITARIOS 

FABRICANTES

PROCESADORES

ENVASADORES
BODEGAS DE ALMACENAMIENTO 

TRANSPORTADORES

DISTRIBUIDORES 
COMERCIALIZADORES 

PROVEEDORES DE ALIMENTOS Y 
BEBIDAS DE LOS PROGRAMAS SOCIALES

CUMPLIR

Circular: https://www.invima.gov.co/documents/20143/1298143/CIRCULAR-EXTERNA-DAB-400-0201-17-REQUISITOS-SANITARIOS-

PROVEEDORES-PROGRAMAS-SOCIALES-ESTADO.pdf/dc9b80d1-65e4-01d4-ac7e-5d661492e4c1?t=1563214161263

Alcance de la Circular https://www.invima.gov.co/documents/20143/1298143/Alcance-Circular-Externa-Invima-DAB-400-0201-17-

y-Anexo-y-Procuraduria.pdf/cc93e7a3-3a0d-cca6-2d45-69ca10dc082f?t=1563214161663



REQUISITOS SANITARIOS

1- Inscripción 

2- BPM y Concepto Sanitario (Invima ó ETS)

3- Autorización sanitaria 

4- Rótulo

5- Envases aptos para Alimentos

6- Sistemas de Ctrl y Aseguramiento de Q – Plan Muestreo



1- INSCRIPCION

ACTIVIDAD

AUTORIDAD 

COMPETENTE INVIMA ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD 

ETS



2- BPM Y

CONCEPTO SANITARIO

INSPECCIÓN SANITARIA 

CON ENFOQUE DE RIESGO



¿QUÉ SE VERIFICA?

BPM

Instalaciones
Equipos y 

Utensilios

Personal 

Manipulador
Proceso

DocumentaciónPlan de 

Saneamiento

Cumplimiento de las Buenas Prácticas de Manufactura (BPM)

Principios básicos y prácticas generales

de higiene en manipulación, preparación,

elaboración, envasado, almacenamiento,

transporte y distribución de alimentos para

consumo humano, para garantizar que los

productos en todas las operaciones

mencionadas cumplan con condiciones

sanitarias adecuadas, para disminuir los

riesgos inherentes a la producción.

Se realiza 
inspección en el 
establecimiento 
y se revisan los 

soportes 
documentales 

Se diligencia 
el Acta de 
Inspección 
Sanitaria de 
acuerdo a lo 
evidenciado 

Se emite 
Concepto 
Sanitario 

Resolución 2674 de 2013



Acta Inspección Sanitaria - Bloques

Nombre del Bloque

Aspectos

a verificar

Los requisitos 

sanitarios se 

encuentran ordenados 

en bloques temáticos y 

cada bloque contiene 

los aspectos a verificar.

Cada aspecto a verificar puede tener un valor de calificación

diferente; dependiendo del riesgo que represente para el

consumidor si no se mantiene.
La sumatoria de las

calificaciones de los

aspectos a evaluar

determina la calificación

del bloque.



La sumatoria de las calificaciones

de los bloques determina el

porcentaje de cumplimiento del

establecimiento.

Acta – Concepto Sanitario

ASPECTOS 
CRÍTICOS



Evaluación y Emisión del Concepto Sanitario 

FAVORABLE

Se emite cuando el 
establecimiento se ajusta a la 

totalidad de los requisitos 
sanitarios legales. 

Concepto Sanitario: Concepto emitido por la autoridad sanitaria
una vez realizada la inspección, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen, preparen, envasen,
almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen, importen o
exporten alimentos o sus materias primas.

NO 
COMPROMETE 

INOCUIDAD



EVALUACIÓN Y EMISIÓN DEL CONCEPTO SANITARIO 

COMPROMETE 
INOCUIDAD

DESFAVORABLE

Se emite cuando el establecimiento 

no cumple con los requisitos 

sanitarios legales. Se procederá a 

aplicar la medida sanitaria de 

seguridad a que haya lugar, de 

acuerdo a lo establecido en la Ley 

09 de 1979 o la norma que la 

modifique, adicione o sustituya.



3- AUTORIZACIONES DE 

COMERCIALIZACIÓN 



PROCEDIMIENTO PARA LA EXPEDICIÓN DE AUTORIZACIONES 
DE COMERCIALIZACIÓN EN ALIMENTOS Y BEBIDAS

DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
Año 2021



MARCO NORMATIVO



Resolución 719 de 2015

Tiene como objeto establecer la clasificación de
alimentos

De acuerdo con el riesgo en salud publica.

Anexo Técnico “Clasificación de alimentos para  
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud  
pública”

MARCONORMATIVOMARCONORMATIVO



Excepciones del RSA, PSA yNSA

Todo alimento

que se expenda

directamente al  
consumidor  
deberá obtener  
RSA, PSA o  
NSA.

Productos naturales no sometidos a transformación
como frutas, granos, hortalizas, verduras, productos
apícolas. (Preacondicionadas).

Alimentos de origen animal (crudos,

(Pescados, moluscos,
Preacondicionados sin

transformación.  
crustáceos  
tratamiento)

Alimentos y materias primas para utilización
exclusiva por la industria y el sector gastronómico,
como precursores de alimentos terminados (Forma
parte de menús de comidas – mermeladas,
salsas, galletas entre otros)

Los alimentos producidos o importados al puerto
libre de San Andrés y Providencia para producción y
consumo dentro de ese departamento (Ley 915 de
2004). (No lo ingresan al resto del país)

Articulo 37 Resolución

2674 de2013

refrigerados, congelados) sin proceso de

Resolución 779 

del 17 de marzo 

de 2006.

Artículo 16

Solamente las panelas a las cuales durante el proceso

de producción se les haya adicionado saborizantes,
deben obtener el registro sanitario



VIGENCIA DEL REGISTRO, PERMISO Y  

NOTIFICACIÓNSANITARIA

Registro Sanitario,
Artículo 38

• Alimentos de mayor
riesgo en salud pública

• Vigencia: 5 años

Permiso Sanitario,
Artículo 38

• Alimentos de riesgo
medio en salud pública

• Vigencia: 7 años

Notificación
Sanitaria, Artículo 41

• Alimentos de menor
riesgo en salud pública

• Vigencia: 10 años



Fabricar y vender

Fabricar, envasar y vender

Envasar y vender  

Importar y vender

Importar, envasar y venderArticulo 45

Resolución 2674 de

2013

Modalidades del RSA, PSA oNSA



¿QUÉ PRODUCTOS SE AMPARAN BAJO  

EL MISMO RSA, PSA, NSA?

Los   
alimentos de  

origen  
vegetal con  
el mismo  
nombre  

específico  
en diferentes  
variedades.

• (Mermeladas, jugos,
especias vegetales,
pulpas)

Diferentes  
formas  

físicas de  
presentaci  

ón

• (Chocolate  
granulado, en polvo,  
en pastilla)

La misma  
composició  

n básica  
diferentes  
ingrediente  

s        
secundario  

s

• (Sabores, con adición  
de ingredientes  
secundarios)

Diferentes  
fabricantes

Diferentes  
marcas

(Artículo 42 Resolución 2674 de 2013)



Requisitos

Ficha Técnica
del producto

Autorización
del fabricante
al importador.

Requisitos para la obtención de RSA, PSA yNSA.

Nacionales Importados

Certificado de
Venta Libre

Formato de
solicitud

Formato de
solicitud

Ficha Técnica
del producto

Requisitos

Autorización  
del fabricante  
al importador.



6 PASOS PARAOBTENER
Registro Sanitario (RSA), Permiso Sanitario (PSA) o 

Notificación  Sanitaria (NSA)



• Realice la inscripción de su fábrica
según lo dispuesto en el Articulo 126
del Decreto – Ley 019 de 2012. a
través de la página web
www.invima.gov.co.

http://www.invima.gov.co/


Identifique la categoría del riesgo

para su producto,  según Anexo 

Técnico de la Resolución 719 de 2015.

https://www.invima.gov.co/index.php?option=com_content&amp;view=article&amp;id=4061:resolucion-719-de-11-de-marzo-de-2015&amp;catid=351:resoluciones-2015&amp;Itemid=2140


Tenga en cuenta que puede amparar alimentos bajo un mismo  Registro, Permiso o Notificación 
Sanitaria en los casos establecidos  en el artículo 42 de la Resolución 2674 de 2013.

El alimento se 
encuentra 

reglamentado?

¿El alimento es del 
mismo grupo según 

la…

Alimentos NO 
CLASIFICADOS 

en la Resolución 719 
de 2015

Otras clases de 
amparamientos





•Verifique la tarifa que debe cancelar según el tramite
requerido en nuestro manual tarifario, y realice el pago a
través de las opciones de pago PSE o pago por código de
barras.

Código CONCEPTO Tarifa

2100 Registro Sanitario de Alimentos de Alto Riesgo (Variedades de 1 a 10) $    5.793.615 

2101 Registro Sanitario de Alimentos de Alto Riesgo (Variedades de 11 a 20) $    6.320.243 

2102 Registro Sanitario de Alimentos de Alto Riesgo (Variedades de 21 en adelante) $    7.197.956 

2200 Permiso Sanitario de Alimentos de Mediano Riesgo (Variedades de 1 a 10) $    4.330.524 

2201 Permiso Sanitario de Alimentos de Mediano Riesgo (Variedades de 11 a 20) $    4.798.756 

2202 Permiso Sanitario de Alimentos de Mediano Riesgo (Variedades de 21 en adelante) $    5.676.468 

2300 Notificación Sanitaria de Alimentos "NSA" de Bajo Riesgo (variedades de 1 a 10) $    2.896.630 

2301 Notificación Sanitaria de Alimentos "NSA" de Bajo Riesgo (Variedades de 11 a 20) $    3.189.319 

2302 Notificación Sanitaria de Alimentos "NSA" de Bajo Riesgo (Variedades de 21 en adelante) $    3.803.896 

https://www.invima.gov.co/tramites-y-servicios/tarifas.html






https://app.invima.gov.co/oficina_virtual/

PASO 5 ……







Notificación  
del documento

Una vez se expida el RSA,  
PSA o NSA se envía  

comunicación para que se  
notifique personalmente del  

Acto administrativo.

Si diligencio el Formato de  
Registro de Notificación  

Electrónica, será notificado  
por correo electrónico.

Revisión  
Posterior

El INVIMA realizará la  
revisión posterior dentro de  
los términos legales según  

Artículo 1º de la  
Resolución 3168 de 2015 y

Ley 1755 de 2015
respectivamente.

Auto de  
Requerimiento

Si como resultado de dicha  
revisión el Instituto  

requiere aclaración sobre  
información técnica o legal,  

se emitirá un Auto de  
requerimiento que será  

enviado al correo  
electrónico suministrado  

en el formulario de  
Información Básica.

Procedimiento: Notificación

RevisiónPosterior



ESPECIFICACIONES  PARA  LA  CONSTRUCCIÓN  DE  

LAS   FICHAS  TÉCNICAS



Nombre del Producto

VERDADERA
NATURALEZA,

específico no
genérico,

acorde a lo establecido 
en el numeral 5.1 de la 

Resolución 5109 de
2005

NORMATIVIDAD
ESPECÍFICA

DECLARACIONES 
NUTRICIONALES, 

NOMBRE DE 
FANTASÍA

Numeral 5,1, de la Resolución 5109 de 2005



Composición delproducto



Se entiende como Aditivo alimentario cualquier sustancia

que como tal no se consume normalmente como alimento,

ni se usa como ingrediente básico en alimentos, tenga o no

valor nutritivo, y cuya adición intencional al alimento es con

fines tecnológicos, incluidos los organolépticos.

Nombre
especifico

Clase
funcional

ADITIVODMU

Aditivos



En productos  
envasados en un  
medio líquido, se  

debe indicar el peso  
escurrido.

PRESENTACIONES
COMERCIALES

•Sistema Internacional de
medidas

•Peso neto y/o Peso  
escurrido

PROCESO DE  
ELABORACIÓN

•Tipo de tratamiento

Se indicará en forma
descriptiva o en diagrama
de flujo.

En productos  
envasados en un  
medio líquido, se  

debe indicar el peso  
escurrido.

PRESENTACIONES
COMERCIALES

•Sistema Internacional de
medidas

•Peso neto y/o Peso  
escurrido

PROCESO DE  
ELABORACIÓN

•Tipo de tratamiento

Se indicará en forma
descriptiva o en diagrama
de flujo.

Proceso y Presentación del producto



TIPO DE EMPAQUE/ENVASE

• Como: Vidrio, polietileno, tetrapack

• Temperaturas (Refrigerado, Congelado. Medio Ambiente)

• Alimentos adicionados con vitaminas – Resolución 333 de 2011PORCION RECOMENDADA

• Poblaciones EspecificaGRUPO POBLACIONAL

• Tiempo que durará el producto conservando sus características de
calidad que no afecten la inocuidad.

VIDA ÚTIL

• Responsable de productoFIRMA

Otras Características del producto

MATERIAL DE EMPAQUE

TIPO DE CONSERVACIÓN

• Por ejemplo: Botella, bolsa, caja



TRAMITESASOCIADOSAL REGISTRO, PERMISO Y  NOTIFICACIÓN 
SANITARIA EN ALIMENTOS



CERTIFICACIONES

OTROS     
T             TRAMITES

Autorización de etiquetados,  

Agotamiento, Rótulo  

complementario y  

presentaciones conjuntas

Desglose de documentos,  

perdidas de fuerza de  

ejecutoriedad, Revisiones de 

oficio

No       

obligatoriedad,  

Venta Libre

AUTORIZACIONES

MODIFICACION

RENOVACION

Tenga en cuenta que:

▪ Las solicitudes de
Renovación de Registro,
Permiso o Notificación
Sanitaria deberán
realizarse tres (3) meses
antes del vencimiento de
la respectiva Autorización
de Comercialización de
acuerdo a lo establecido
en la Resolución 2674 de
2013

Articulo 43

Durante la vigencia del Registro,

Permiso o Notificación Sanitaria,

el titular esta en la obligación

de actualizar la información

cuando se produzcan cambios

en la información inicialmente

presentada, reportándolo ante

elInvima.



Ítems que se pueden modificar

Cambio ó Adición o ubicación del titular.

Cambio de Razón Social del Titular, Fabricante o Importador  

Cambio ó Adición o ubicación del Fabricante o Envasador  

Cambio ó Adición o ubicación de importadores

Cambio de Nombre del producto

Cambio de Nombre por adición de variedades

Cambio ó Adición de marca  

Cambio ó Adición deComposición

Cambio ó Adición de presentaciones comerciales

Cambio de modalidad de Registro Sanitario

Ítems que se pueden modificar



De acuerdo al procedimiento establecido por el

Invima, las Modificaciones de Alimentos y

Bebidas relacionadas con cambios técnicos y/o

legales se surtirán de manera automática,

sujetos a la revisión posterior.

Modificaciones automáticas deModificaciones automáticas

Cuatro (4) días hábiles para

las modificaciones legales y

técnicas.

Nota: Si la solicitud de Modificación

Automática no cumple con los

requisitos de evaluación técnico-

legal reglamentarios, se podrá

emitir la Resolución de negación o

aprobación parcial parcial según sea

el caso

Quince (15) días hábiles a 

partir del día  siguiente a la 

fecha de ejecutoria de la  

resolución que concede la
modificación

REVISION POSTERIOR



Este tipo de trámite se concede para cambios

en el nombre o razón social, dirección,

domicilio, cesiones, adiciones o

exclusiones de titulares, fabricantes,

envasadores e importadores, o

modalidad del Registro, Permiso o

Notificación Sanitaria de alimentos según lo

establecido en la Resolución 2674 de 2013

modificada por la resolución 3168 de 2016.

Tipos de Modificaciones Automáticas

Modificación legal automática

Tipos de Modificaciones Automáticas



Modificación Técnica Automática

Este tipo de trámite se concede cuando se solicitan

cambios técnicos (cambio en el nombre del

producto, adición de variedades de producto,

composición, tipo y material de envase, proceso

de elaboración, vida útil, declaraciones

nutricionales y en salud, marcas y presentaciones

comerciales, entre otros).



En las modificaciones automáticas  

técnicas se entiende como un (1) cambio  

técnico a cada adición o cambio  

específico e independiente por variedad  

que se realice en cada ítem; Por ejemplo:  

En una solicitudde adición o cambio de 2  

variedades, 2 marcas comerciales y  

presentaciones comerciales se considera  

que hay 5 cambiostécnicos.

Se entienden como los cambios

relacionados con ítems  legales  como los

son: cambios en el nombre

adiciones o exclusiones de

o razón

cesiones,

titulares,

fabricantes, envasadores e importadores

y cambios de modalidad.

Cambios Técnicos Cambios LegalesCambios Técnicos Cambios Legales



Certificaciones

Certificación No Obligatoriedad
Con fines de exportación

3 días  
hábiles

Certificado de Venta Libre
(CVL) Automáticos

Inmediata  
(correo  

electrónico)

Certificaciones



Revisión de Oficio

a) Determinar si el alimento y
su comercialización se ajustan
a las condiciones del registro,
permiso o notificación
sanitaria y a las disposiciones
sobre la materia

b).Actualizar las 
especificaciones y 

metodologías analíticas, de 
acuerdo con los avances 

científicos y tecnológicos que 
se presentan en el campo de 

los alimentos;

c) Adoptar las medidas 
sanitarias necesarias, cuando 

se conozca información 
nacional o internacional 

acerca de un ingrediente o 
componente del alimento, que 
pongan en peligro la salud de 

los consumidores.

ARTÍCULO 48.. El Invima podrá ordenar en cualquier 

momento la revisión de un alimento amparado con 
registro, permiso o notificación sanitaria, con el fin de:

Nota Importante:  



LEY DE EMPRENDIMIENTO – Ley 2069 de 2020

Artículo 2° parágrafo 2°

El objetivo de la ley es promover el 

desarrollo de los pequeños productores y 

las microempresas.

El Invima contribuye al desarrollo

económico del país, reduciendo cargas

económicas y facilitando la formalización y

desarrollo de estas empresas, dando

cumplimiento a la normatividad sanitaria.



Aplica para:

Esta exención de pago de tarifa cobija a los 

microempresarios interesados en acceder a la expedición 

de:

Registros Sanitarios nuevos (por primera vez), 

Modificaciones de Registros Sanitarios

Renovaciones de Registros Sanitarios

Otros beneficiarios…

De igual manera, podrán acceder a estos trámites gratuitos 

las cooperativas, las asociaciones mutuales y las 

asociaciones agropecuarias, étnicas y campesinas que 

desarrollen actividades económicas productivas y que se 

clasifiquen como microempresas según las disposiciones 
del Decreto 957 de 2019.

Excepción de pago de tarifas para 

impulsar el emprendimiento



Exepción de pago de tarifas para 

impulsar el emprendimiento

No podrán acceder a las tarifas diferenciadas,

las microempresas que se encuentren en una

situación de subordinación respecto de gran

empresa, o pertenezcan a un grupo

empresarial, de conformidad con lo dispuesto

en los artículos 260 y 261 del Código de

Comercio.



Tarifas exceptuadas de pago

• Expedición de Registros Sanitarios

• Modificación de Registro Sanitarios

• Renovación de Registros Sanitarios



• Alimentos de riesgo medio denominados: Permiso 

Sanitario (PSA)

• Alimentos de riesgo bajo denominados: 

Notificación Sanitaria ((NSA)

• Cosméticos denominados: Notificación Sanitaria 

Obligatoria (NSO)

• Productos de aseo y limpieza denominados: 

Notificación Sanitaria Obligatoria (NSO)

• Equipos biomédicos de tecnología controlada 

denominados: Permiso de Comercialización

NO APLICA PARA  PRODUCTOS CLASIFICADOS 

COMO



De acuerdo con el decreto 691 de 2018 "Por el cual se modifica el artículo 2.1.2.2.8 del Decreto 1071 de 

2015, Decreto Único Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo 

Rural, en lo relacionado con la definición y calificación de pequeño productor para los fines de la Ley 16 

de 1990, y se deroga el artículo 2.1.2.2.9 del mismo"

Criterio de clasificación

La determinación del beneficio en favor de la persona natural se efectuará a través de la verificación del 

criterio de que el total de sus activos no superen a los doscientos ochenta y cuatro (284) SMMLV 

($258.021.384 para el 2021) al momento de la solicitud del trámite ante el Invima, presentando el balance 

comercial a que se refiere el artículo 2.1.2.2.8 del Decreto 1071 del 2015 modificado por el artículo 1 del 

decreto 691 de 1018



Criterio de clasificación

La determinación del beneficio en favor de un titular se efectuará a través de la verificación del criterio de

tamaño empresarial bajo el criterio exclusivo de “los ingresos por actividades ordinarias anuales”

previsto en el Decreto 957 del 05 de junio de 2019, el cual señala en su artículo 2.2.1.13.2.2 los rangos

para la definición del tamaño empresarial, así Acreditación de la condición de beneficiario:



Acreditar calidad de microempresas

La calidad de microempresas deberá ser acreditada en la solicitud correspondiente,

adjuntando uno de los siguientes documentos:

Certificación donde conste el valor de los ingresos por actividades ordinarias de la

empresa a 31 de diciembre del año inmediatamente anterior o los obtenidos durante el

tiempo de su operación en la forma establecida en el artículo 2.2.1.13.2.4. del Decreto

957 del 2019, así:

a) Las personas naturales mediante certificación expedida por estas.

b) Las personas jurídicas mediante certificación expedida por el representante legal

o el contador o revisor fiscal, si están obligadas a tenerlo



Acreditar calidad de microempresas

• Mediante el Certificado de Existencia y Representación Legal o en RUES, se

establece si las empresas están obligadas o no a tener Revisor Fiscal. Si en el

documento se indica que una persona natural o jurídica es revisor fiscal, esta

persona debe firmarlo. En caso contrario, el Representante Legal.

• Para las empresas que cuenten con menos de un año de existencia, sus

ingresos por actividades ordinarias serán los obtenidos durante el tiempo de su

operación, con corte al mes inmediatamente anterior a la fecha de presentación del

trámite respectivo.

• Si una persona jurídica es revisora fiscal, el Representante Legal de esta firma de

revisoría deberá firmar la certificación o este deberá autorizar a un contador la

firma de la misma.



La información se encuentra disponible a través de la página web del Invima www.Invima.gov.co

Ingresando a la Oficina Virtual

En la sección: “Información de interés”

En donde encontrar los requisitos:

http://www.invima.gov.co/
https://app.invima.gov.co/oficina_virtual/knowledgebase.php?article=12


LEY DE EMPRENDIMIENTO ARTÍCULO 84. VIGENCIA Y DEROGATORIAS

La presente Ley rige a partir del momento de su

promulgación, el artículo 2 del decreto 468 de 2020

tendrá vigencia hasta el 31 de diciembre de 2021 y

deroga los artículos 4 y 5 de la Ley 590 de 2000

(modificados respectivamente por los artículos 4 y 5

de la Ley 905 de 2004), los artículos 5, 7, 8, 9, 10,

11 Y 19 de La Ley 1014 de 2006, y todas las

disposiciones que le sean contrarias.

LEY DE EMPRENDIMIENTO – Ley 

2069 de 2020

Qué vigencia tiene:



DIRECCIÓN DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

GRUPO TÉCNICO DE ARTICULACIÓN Y COORDINACIÓN 

CON LAS ENTIDADES TERRITORIALES DE SALUD

4- ROTULADO GENERAL y 

ROTULADO NUTRICIONAL 

DE ALIMENTOS Y BEBIDAS



Rotulado de Alimentos – Aspectos Normativos

Resolución 5109 de 2005

Rotulado General

OBLIGATORIO

Requisitos que deben cumplir los 
rótulos o etiquetas

De alimentos para consumo  
humano envasados o empacados  

y materias primas

Información clara, comprensible  
que no induzca en engaño o  

confusión.

Resolución 333 de 2011

Rotulado Nutricional

NO ES OBLIGATORIO

Requisitos que debe cumplir el  
rotulado o etiquetado

De alimentos 

envasados o empacados

Proporcionar al consumidor  
información clara y comprensible,  
que no induzca a error o engaño



Información que debe contener el Rótulo o Etiqueta



RESOLUCIÓN 333 de 2011

ROTULADO NUTRICIONAL 

DE ALIMENTOS



Requisitos Rotulado Nutricional

PROPIEDADES 

NUTRICIONALES

PROPIEDADES 

DE SALUD

INFORMACIÓN 

NUTRICIONAL

OBLIGATORIO PARA 

TODO ALIMENTO 

QUE INDIQUE EN LA 
ETIQUETA

GRASAS TRANS Y/O 

GRASAS SATURADAS

Declaración de 

Función de 
Nutrientes

Declaración de 

Propiedades de 
Otras Funciones

Declaración de 

Propiedades de 

Reducción de 

Riesgo de 
Enfermedad

Artículo 7. Resolución 333 de 2011

Res. 2508 de 2012



Declaración de Nutrientes

Opcionalmente se podrá hacer la declaración 

de nutrientes en alimentos que no declaren 

propiedades nutricionales ni de salud, o no 

estén adicionados de nutrientes

Debe ser presentada en la Tabla de 

información Nutricional

La declaración  de Nutrientes debe hacerse de 

forma numérica

Tabla de Información  

Nutricional



Requisitos Rotulado Nutricional

¿De dónde se obtienen los valores para la Tabla  Nutricional?

Tablas de composición de alimentos nacional o internacional.

Publicaciones internacionales.

Especificaciones de contenido nutricional de ingredientes 

utilizados en la formulación del producto

Análisis de laboratorio, valores promedios de análisis de

muestras representativas



Nutrientes Tabla Nutricional

NUTRIENTES DE DECLARACIÓN 

OBLIGATORIA

NUTRIENTES DE DECLARACIÓN OPCIONAL



Formatos de Tabla Nutricional

• Formato vertical estándar

• Formato con declaración lateral



• Formato con declaración dual

• Formato simplificado

Formatos de Tabla Nutricional



• Formato tabular

• Formato lineal

Formatos de Tabla Nutricional



Rotulado General y Nutricional



AGOTAMIENTO DE ETIQUETAS

Resolución 2016028087 del 26 de Julio de 2016

Artículo 35.

Res. 333 de 2011

Artículo 18.

Res. 5109 de 2005

AUTORIZACIÓN 

PARA 

AGOTAMIENTO DE 

EXISTENCIAS DE 

ETIQUETAS Y USO 

DE ADHESIVOS

Debe ser 

Autorizado x



Situaciones bajo las cuales NO SE AUTORIZA el agotamiento de etiquetas



Situaciones bajo las cuales SI SE AUTORIZA el agotamiento de etiquetas

1. En cuanto al término Lote. Ej.(expresión errónea: 

Lot; lot, l)

2. Falta el término "Ingredientes”

3. No se indica la función tecnológica – Aditivo

4. No se indica la naturaleza del sabor/aroma

5. Falta la expresión “Fabricado por”

6. Contenido neto no se encuentra en la

cara principal de exhibición

Agua carbonatada, azúcar,

acido cítrico, conservantes

(sorbato de sodio y benzoato

de sodio), acidulante (ácido

4

2

GASOX S.A.  Crra. 11 No. 

1–28
NSA-000666-2020Registro

SanitarioConsérvese en una lugar fresco y seco. 

Una vez abierto mantener refrigerado

Lot   5L00038

Ven. 19-NOV-18



5 – MATERIAL DE EMPAQUE

RESOLUCIÓN 683 de 2012



Resolución 683 de 2012

Grupos de Materiales, 

Objetos, Envases y 

Equipamientos

(MOE)

Materiales 
Plásticos

Elastómeros
y Cauchos

Celulósicos
Vidrios y 

Cerámicas

Metales y 
aleaciones

CLASIFICACIÓN

ADITIVOS
BARNICES

ESMALTES
LACAS



Material de Empaque de Alimentos – Prohibiciones      

Artículo 6. Resolución 683 de 2012

PROHIBIDOS 

como 

Materiales de 
Envase

Costales de fibras 

naturales o 

sintéticas

Envases de madera 

(guacales)

Tapones y otros objetos 

de corcho (sellos o 

guarniciones)
El empleo de 

materiales 

recuperados 

posconsumo o de 

descarte industrial

como MP para fabricación de 

MOE* destinados a entrar en 

contacto con A y B que puedan 

alterar la inocuidad

Uso y empleo de 

recipientes, envases 

y embalajes que 

tengan leyendas y 

marcas 

correspondientes a 

otros productos



Reglamentos para Materiales en Contacto con Alimentos

Reglamento Técnico 

sobre requisitos 

sanitarios que deben 

cumplir los Materiales, 

Objetos, Envases 1

destinados a entrar en 

contacto con alimentos 

y bebidas para 

consumo humano

1 MOE: Materiales, Objetos, Envases



* SIEMPRE Y CUANDO 

CUMPLAN CON INOCUIDAD

NO CREA TODO LO QUE 

VE EN REDES SOCIALES

NO COMA CUENTO

HOJA     

QUESO

Materiales de Empaque Permitidos* en Alimentos

NO COMPARTA NOTICIAS 

SIN ESTAR SEGURO SI ES 

VERDAD



6- SISTEMA DE CONTROL / ASEGURAMIENTO CALIDAD

CONTROL DE CALIDAD E INOCUIDADSISTEMA DE CONTROL

Fabricación, envasado, embalado, 

almacenamiento, distribución, 

comercialización y expendio de 

alimentos deben estar sujetas a 

controles de calidad e inocuidad

Procedimientos de control de 

calidad e inocuidad deben prevenir 

defectos evitables y reducir 

defectos naturales a niveles que 

no representen riesgo para la 

salud

Todas las fábricas de alimentos deben 

contar con sistema de control y 

aseguramiento de calidad, debe ser 

preventivo y cubrir todas las etapas de 

procesamiento del alimento, desde la 

obtención de materias primas e 

insumos, hasta la distribución de 

productos terminados,

Artículo 21 y 22. Resolución 2674 de 2013



www.invima.gov.co
Carrera 10 No. 64 – 28. Bogotá, D.C. Colombia.

Teléfono: (1)2948700

¡Gracias!

https://www.invima.gov.co/index.php/tramites-y-servicios/tr%C3%A1mites.html?select1=2686&amp;select2=2746

