




Importancia de la inocuidad de alimentos en las 
cadenas productivas

Grupo de Evaluación de Riesgos en Inocuidad de Alimentos –ERIA- y Plaguicidas



Qué es el Instituto Nacional de Salud

Misión:
El Instituto Nacional de Salud –INS– es
una entidad pública de carácter
científico-técnico en salud pública, de
cobertura nacional, que contribuye a la
protección de la salud en Colombia
mediante la gestión de conocimiento, el
seguimiento al estado de la salud de la
población y la provisión de bienes y
servicios de interés en salud pública. Visión:

Ser en el año 2021 la institución estatal de
excelencia, líder en la gestión de
conocimiento en salud pública para la
transformación de las condiciones de
salud de los colombianos y el
fortalecimiento de la capacidad territorial.



¿Qué hace el INS?

Dirección general

Producción Investigación en 
salud pública

Vigilancia y 
Análisis del Riesgo 
en Salud Pública

Redes en Salud 
Pública

Observatorio 
Nacional de Salud 

pública



Grupo ERIA y Plaguicidas
El grupo de Evaluación de Riesgos en Inocuidad
de Alimentos – ERIA – y Plaguicidas se encarga
de desarrollar documentos científicos sobre
inocuidad alimentaria y toxicología de plaguicidas
para la toma de decisiones por parte de las
autoridades sanitarias y fitosanitarias, en el
proceso de registro o el abordaje de una
problemática de inocuidad alimentaria
propendiendo por la protección de la salud de la
población colombiana.



Conformado por profesionales en 
medicina y química y conocimientos 
en el área de la toxicología.

Equipo de conceptos 
toxicológicos de 
plaguicidasB

Conformado por profesionales en 
distintas áreas del conocimiento 
relacionado con los alimentos, el 
análisis de peligros y riesgos, 
peligros microbiológicos y químicos.

Equipo de evaluación 
de riesgos en 
inocuidad de alimentosA

Equipos de trabajo



GESTIÓN DEL RIESGO

(adopción de medidas)

EVALUACIÓN DEL 
RIESGO (Datos 
científicos)

COMUNICACIÓN 
DEL RIESGO

Identificación del peligro

Caracterización del peligro

Evaluación de la exposición

Caracterización del riesgo

Herramienta soporte para la
formulación e implementación
de políticas que garanticen a
la población, a través de
acciones estructuradas que
reduzcan los riesgos a niveles
aceptables por la exposición a
peligros.

Análisis de riesgos



Puede definirse como el conjunto de condiciones y
medidas necesarias durante la producción,
almacenamiento, distribución y preparación de
alimentos para asegurar que una vez ingeridos, no
representen un riesgo para la salud.

Inocuidad alimentaria

Tomado de: Strengthening surveillance of and response to 
foodborne diseases. WHO. 2017



Peligros en los alimentos



“de la granja, el mar a la boca”

Inocuidad en la cadena alimentaria



Ø Producción primaria

https://www.slideshare.net/SandraPinto8/bpa-sector-hortofruticola



Ø Industria

BPM

HACCP

Sistemas de 
inocuidad

Esquemas 
reconocidos

https://www.aibinternational.com/es/Blog-saber-alimentario/PostId/1112/sugerencia-de-
la-semana-9-consejos-para-seleccionar-el-esquema-de-certificacin-gfsi-ms-adecuado-para-
su-planta-de-alimentos



Ø Consumidores

https://co.pinterest.com/pin/804244445946882239/



Ø Gobierno
§ Políticas, Regulación, Planes, Programas y
Proyectos

§ Inspección, vigilancia y control
§ Vigilancia epidemiológica







Dónde podemos consultar esta información?



ü No hay seguridad alimentaria sin inocuidad de los alimentos.

ü Los alimentos nocivos hacen estragos en la salud humana y la
economía.

ü La inocuidad de los alimentos es una responsabilidad compartida
desde la producción hasta el consumo.

ü Vale la pena invertir en sistemas alimentarios sostenibles.

Mensajes clave




